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Tiskova zprava

] Nestlé: prirodni barviva nahrazuji uméla
Sest typu zlutych a ¢ervenych barviv nahradily vyhradné prirodni latky
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V COKOLADE . ,
Prvni vyznamnou

j »vlastovkou“ téchto

zmén bylo uvedeni na trh

zvlasté u déti oblibeného drazé LENTILKY bez
umélych barviv na jare 2007. Od té doby se
sortiment vyrobkt Nestlé z Cisté prirodnich

ingredienci rozrostl o mnoho desitek. Daraz byl

pritom kladen na znacky, které maji v oblibé
déti. Nasledovala proto série JOJO Z piirody a
poté cela vyrobkova fada JOJO ¢&i inovovana
fada ¢okolad ORION pro déti. Stranou
samoziejmé neztstaly ani cukrovinky,
vyhledavané spotiebiteli vSech vékovych
skupin, jako jsou ORION Arabesky, ORION
Banany v ¢okoladé ¢i inovovana rada
HASLEREK, doplnéna o prichuti jitrocele,
Salvéje €i hermanku.
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) Spoleénost Nestlé ddle pokroéila v inovaci svého
portfolia cukrovinek a programu zamény potravinarskych barviv za
pfirodni. V cukrovinkach, uvadénych spolec¢nosti na trh pod oblibenymi
znackami JOJO, BON PARI, MARGOT, DELI a dalsimi, vyrabénymi

v zavodu SFINX HoleSov a ZORA Olomouc, bylo z receptur odstranéno
6 typu barviv, jmenovité Zluty tartazin, chinolinova Zlut’ a zlut' SY (E
102, E 104, E 110) a ¢ervené azorubin, ponceau 4R a allura AC (E 122,
E 124, E 129) a byly nahrazeny barvivy vyhradné na pfirodni bazi. Na
prechodu receptur na pfirodni barviva postavila napfiklad svou
soucasnou kampairi ,,MIsejte o kapku zdravéji“ znacka BON PARI.

Pfirodni barviva €i pfirodni latky s barvicimi u€inky jsou latky rostlinného
nebo i Zzivo€iSného puvodu, napfiklad na bazi ibiSku, mrkve, $penatu,
koprivy, papriky, svétlice barviiské, redkve, éerného bezu, dale
kurkuma, beta-karoten, riboflavin ¢i pigmenty moiskych fas. Jsou
zpracovany tak, aby nijak nerusily chutovy &i €ichovy profil potraviny, kterou
maji obarvit. Pfisné dbame na to, aby nasi dodavatelé uméli dostat nasim
narokim na pfirodni plvod barviv spolu s pozadavky na jejich barevnou
stalost, vyraznost, stejnorodou kvalitu a konkurenceschopnou cenu.

Prechod na pfirodni barviva je souéasti probihajiciho programu
prechodu vyrobkl Nestlé na prirodni ingredience. Ten zacal jiz pred
nékolika lety a zahrnuje mnohem vice pfirodnich ingredienci, zvl. barviv
a aromat, nez v zahlavi uvedenych 6 typa barviv. Cesti a slovensti
spotiebitelé podle prazkumu trhu o€ekavaiji, ze cukrovinky budou prosté
umélych barviv a aromat a s pfirodnim charakterem ingredienci si spojuji
oCekavani lepsi chuti, vainé a celkové vysSi kvality.

Uméla barviva a nepotvrzena studie

Evropsky parlament vydal dne 8.7.2008 tiskovou zprdvu
o prijeti narizeni o pridatnych latkdch, ochucovadlech a
enzymech. Narizeni obsahuje mimo jiné pozadavek, aby
potraviny, obsahujici 6 barviv - Zluti E 102 , E 104, E 110
a ervené E 122, E 124 a E 129 - byly oznaleny
upozornénim, ze , mohou u déti vyvoldvat alergické
Ucinky a hyperaktivitu®. Tento poZadavek, vzneseny
jako poslanecky dodatek v priibéhu jednéni, se opiral
o tvrzeni, Ze studie University Southampton a
Evropsky Urad pro bezpecnost potravin (EFSA) ddajné
prokdzaly zdravotni rizika u déti pri vystaveni
azobarvivim. Ufad EFSA pFitom studii University
Southampton nepotvrdil*. Presto se dodatek stal
souldsti evropské legislativy a nabyvd G¢innosti dne
20.7.2010. Vsechny potraviny, uvedené ha trh po tomto
datu, musi byt oznaceny prislusnym upozornénim.
Potraviny, uvedené na trh pred timto datem, mohou byt
nabizeny v pavodnich obalech aZ do data jejich minimdlni
trvanlivosti.
*http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/ans080314.
htm
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